左） 昭和 30 年代の メニュー 表は、 唯一残る 昔の 資料 だ 
右） 「名作 歌 行燈」 と 依頼した が、 「名物」 と 書かれた 
桑 名 盆は 本店に 飾られて いる 
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「食事 も 接客 も、 お 客 さまに 風流な 時間を 提供 
できる ように」 と、 掲げられ ている サー ビス 行動 
指針 「花鳥風月」 


•歌 fr 燈 本店 

•四 代 目 横 井 製麵所 桑 名 安永 店 
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0594 -22-1118  —  風  1 
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クオ レ 大山 田 ガーデン 
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いて 旨み が 逃げに くいんで す。 小 

説 内での 記述を 参考に してい ま 
す」 とに こり。 

顧客への 思いは、 温かく 丁寧な 
接客に も 現れて いる。 「当店を 利用 
してく ださる お 客 さまは、 さつと 
お昼を 食べたい 方を はじめ、 宴会 
や 行事な どで ゆっくりと 過ごされ 


る 方な ど、 さまざまです。 しかし、 
どなた も 貴重な 時間を 使って 来店 
いただいて いるのに は、 変わり あ 
りません。 特別な ひとときを 過ご 
して、 お帰りに なって いただきた 
いです ね」 と 続ける。 

どんなと きで も 我々 を 優しく 出 
迎え、 おいしい 料理を 提供して く 
れる 歌行燈 ◦ 「140 年と いっても 
まだまだ 通過 点。 お 店を 愛して く 
れ たお 客 さまと 従業員の おかげで 

す ◦今後 も 食事を 提供し 続け、 地域 
に 恩返しして いきたいです ね」。 

140 周年 記念 メニユ ー は、 各 
店舗で 提供され る 予定。 今日は、 
幼い ころから 親しんで きた あの 
味を 食べに、 歌 行燈へ 足を 運んで 
みよう か。 


えた。 

「どの 店で も 素材には こだわっ 
ています ◦なかで も ダシは 我が 社 
の 命です」 と、 健祐 社長。 歌 行燈の 
うどんに 使用す るダシ は、 ソウ ダ 
ガッォ 10  0%。 每 朝夕、 各店 舗で 
仕込み、 出来立てを 提供して いる。 
しっ かりとした 旨み が あり、 つい 
つい 飲み干して しまう 人 も 多い の 
ではないだ ろうか。 「昔から ダシの 
取り 方は 変わりません。 時代に ょ 

って、 味の 濃 さな どは 変化して い 
ます」 

蛤 うどんや 焼き 蛤な ど、 桑 名な 
ら ではの 商品が、 一日の 注文の 半 
数を 占める 日 も ある。 「昼は 観光で 
来る 方が 多いです。 焼き 蛤は 蒸し 
暁き にして 提供。 ふっ くらと して 


14〇 周年の 記念 ロゴ。 創業 月の 
10 月は、 どのように 地域へ 恩 返 
しがで きる かを 考えて いる 


右） 小説 「歌 行燈」 内に 登場す る レ シピを もとに 誕生した 
「焼き 蛤」 左） 揚げた てで、 濃い めの 甘い たれが かかった 
天丼 も、 地元の 人々 から 好評の メニュー （写真は 海老 天 
丼 御 膳） 下) 店 名を 掲げる 人気 メニュー 「名物 歌 行燈」 


大切な 人たち と 過ごす ハレの 日 も、 

さつと 食事を 済ませる ケの 日に も、 

歌 行燈は 私たちの 日々 に 寄り添う。 

「桑 名と いえば 歌 行燈」 と、 

来 桑 者に 勧めた くなる 老舗の 歴史を いま 紐 解く。 


© ©© © 創業 140 周年 挑戦し 続ける 老舗 

わが まちの 名店 歌行燈 


明治時代から 愛され、 

小説の 舞台に なった 店 

今年 10 月、 桑 名を 代表す る 老舗 
の ひとつ、 歌 行燈が 創業 140 周 
年を 迎える。 「創業から 受け継いで 
きたぅ どんを べ^ ~ スに 、これから 
も 新しい 挑戦を 続けて、 この 先 
140 年後 も 地元に 愛される 店で 
いたいで すね」 と、 5 代 目の 横 井 健 
祐 代表取締役 社長は 思いを 語る。 
健祐 社長は 今年 5 月、 チェ ー ン展 
開を 進めた 4 代 目 •敬 之 会長の 思 
いを 引き継いだ ばかり。、 っどん な 
どの 麵 料理を 中心に、 和食 や 食品 
の 製造 加工 販売に も 手を 広げ、 日 
本のみ ならず 海外に も 進出した。 

創業は 18  7  7  (明治 10 )年。創 
業者 •横 井 周二郎 氏が、 現在の 本 
店 近くの 地で うどん 店 •志満 やを 
始めた。 「当時の 記録は 戦争で 焼け 
て 残って いません が、 芸者たち の 


待機 場への 出前が 多かった と 聞い 
ています」。 

周 一一郎 氏は 客の 声 や 期待に 応 
え、 天 ぶら や 卵と じ、 きつねな ど、 
メニユ ー の 種類を 増やして いっ 
た。 また、 当時は まだ 珍し かった、 
丼 料理と 麵の セッ トメ ニユ ー を 早 
い 時期から 販売。 これを 機に、 志満 
やの 名は 広く 知られる ょぅになっ 
たとい、 っ。 「お 客 さま 一人ひとりの 
要望に 応える 姿勢は 今でも 変わり 
ません。 100% は 難しいで すが、 
少しで も 近づける ように 考え ま 
す。 幼い お 子 さま 向けには、 汁を ぬ 


るく して 麵を カットした ものを、 
嚙む 力が 弱い 方には 軟らかめ に茄 
でるな ど、 名物のう どんに も ご 要 
望が あれば、 手を 加えて います ◦こ 
れが うちのう どんだ、 と 押し付け 
た 提供は しません」 と健祐 社長は 
話す。 

歌行燈 とは、 1910  (明治 43 ) 
年に 泉 鏡 花が 発表した 恋愛 小説に 
ちな む。 桑 名を 舞台と した 花柳界 
の 小説に、 志満 やが 登場す る。 

「映画化 された 際に 2 代 目が、 
『名作 歌 行燈』 と 書かれた サィン 
を 演者から もらつ たそうです ◦紙 
では 汚れて しまうた め、 地 
元の 工芸品で ある 桑 名 盆 
に 彫り 込もうと 職人に 依 
頼した ところ、 『名物 歌 行 
燈』 と 書かれた 盆が 届き ま 
した。 店頭に 飾つ ていたと 
ころ、 どんな 料理なん だと 
お 客 さまから 問い合わせ 
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が あり、 看板 メニ ユーの 考案に 乗 
り 出した そうです」。 こうして 誕 
生した のが、 釜 揚げう どんに 天ぶ 
らの 盛り合わせ、 桑 名 名物の しぐ 
れ 茶漬けが 付いた 人気 メニユ ー 
「名物 歌 行燈」 だ。 

人気 メニ ユーの 誕生に 続き、 
1972  (昭和 47 )年には店名を 
変更。 「今でも 志満 やと 呼んで く 
ださる お客様が いて、 地域に 根付 
いている と 実感し ますね」 とほ ほ 
笑む。 

まちで 必要と される 店を 
命の ダシ とともに 事業を 展開 

歌行燈 はう どん 店で ありな が 
ら 、日常の 食事から ハレの 日の 会 
食まで、 どんな シーン にも 利用で 


きる。 「桑 名は 祭りが 多く、 宴の 席 
が 多い 地域。 おいしい ご飯を 食べ 
ながら、 多くの 人が 集える 場所を 
との 思いから、 会席膳な ども 提供 
する ょうになりました ◦食事の 場 
の 提供を 通して 地域に 貢献した 
いという のが、 私たちの 思いで 
す」 と健祐 社長 ◦その 考えは、 現在 
の チェ ー ン店 展開に もつな がっ 
ている。 

展開す る 店舗は、 歌 行燈を 合わ 
せて 8 ブランド、 53 店舗に 及ぶ。 
「店舗を ただ 増やして いるので は 
なく、 すべて 直営で 目が 届く ょう 
にして います。 お 店の 名前 や 業務 
形態が 違う のは、 その 地域に ある 
理由に こだわった 結果です」 ◦例 
え ば、 都市部 や 大型 ショッピング 
センタ ー などで 営業す る 四 代 目 横 
井製麵 所は、 本格的な 味と 安 さを 
売りに した セルフ 式。 食事を さつ 
と 済ませたい 人が 多い ことを 踏ま 


